Cuchaga del dia 6,8¢
GarbanZzas

compuestas 6;8 €

: Pan y mantequllla 1,2 €

Pan con ajo ' -2,3¢€
Ensalada tomate,
_aguacate e

Y queso blanco

qgﬁrhﬁ’o de quesos 14¢€

Carpacho .~ = =
de vaca madurada 13,5¢€

Steak Tartar = i5¢-

10,5€

Gazpacho andaluz 6,8¢

: :
 Fabada asturiana 7,5¢

Ensaladllla canaria 7, S €

Ensa_lag_la mixta ll,S €
Lechuga, tomate, cebolla,

" maiz, pimientos, tacos,
" queso blanco fresco,
- huevo duro y pepino

Jamén ibérico
(Cebo de campo)

Pata asada 9¢
con ajo frito y pimentén

ENTRANTES CALIENTES

Queso de cabra
asado con mojo 10€

Pimientos
de Padron 8,5€
Revuelto de setas
y langostinos 11,5¢€
Huevos rotos con

chorizo de Teror 10,5¢€

Huevos rotos con gulas 14 €

Surtido de croqixetas 8,5¢€
con mermelada
de pimiento

Morcilla

dulce canaria 5,5€

Chorizo parrillero.
tipo argentino |

Gambas al ajillo

6,9€-

10,9€

-

Champinones
al ajillo 8,5€
Huevos rotos - 12€
con chistorras cebolla
frita y jamoén serrano

Champiiiones rellenos.
de almogrote - 12€

Carne fiesta 12€

Chistorra
.a la parrilla

Calamares
a la andaluza

Chocos a la plancha 13€

con mo;o

solomillo al ajillo

"Corldon Bleu

7,5€

12,5€

% Pollo ala brasa 8,5¢

Chuieta

de cerdo canario 13,4€

Pluma 13,4€

Puntas de
15,5¢€
Chuletén

de afojo 28,5 €/Kg.

Bistec de cerdo 13¢€

Parrillada de carne 28,5¢
para 2 personds

‘7 14,2¢€
con salsa de champifiones

Escalope de pollo '11,5€

Costillar de cerdo 28¢
para 2 personas

Entrecot de ternera 17€

Tiras deasado - 17€¢

Conejo a la parrilla 14€

Solomillo »

“alaparrilla = 20¢

Villagodio - 45€
carne de vaca
madurada a la piedra

. PREGUNTE POR NUESTRAS
; CARNES PREMIUM
Frizona / Simmental / Rubia Gallega / Entrafa
Black Angus Nacional / Picaia / Pulpén vacio

" Papas fritas

Papas panaderas

Mojo rojo,
verde y ali-oli

Cuatro quesos

. Polvito uruguayo

Tarta de
Tres chocolates

Yogur con tocino
de cielo

2,5€

2,5€

5,5€

5,5€

5,5€

Pimienta

Champinones

Quesillo
Capricho de Dubai 5,5¢
Tres leches 5,5€

Tartita de Ferrero 5,5¢€

.6.1.C. incluido

DISPONEMOS DE LA INFORMACION NECESARIA DEL PRESENTE MENU EN MATERIA
DE ALERGIAS E INTOLETRANCIAS ALIMENTARIAS. POR FAVOR SOLCITENLA A NUESTRO PERSONAL.

GLUTEN - & CRUSTACEOS - £S3 HUEVOS - g PESCADQ - [BZJ CACAHUETES
SOJA - [E] LECHE - [E2 APIO- [ FRUTOS DE CASCARA - [EJ MOSTAZA
£33 SESAMO - B8 SULFITOS - 53 ALTRAMUCES - (2 MOLUSCOS
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-




